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f MONDOVINOS
RaNCIa PrREemMIUM IMPORT

Es el segundo pais del mundo en producciéon de vino, pero, sin lugar a dudas, el primer pais en calidad. Fueron los
romanos los que extendieron el vifiedo en la antigua Galia cuando la conquistaron. El cultivo de la vid se difunde en el
siglo | por el "Valléee du Rhone" (valle del Rdédano), en el siglo Il en Bourgogne y en Burdeos, para alcanzar el "Vallée
du Loire" (valle del Loira) y, por fin, Champagne en el siglo lll. Aunque los galos eran grandes aficionados a la
"cervoise" y al "hidromiel", cogieron muy rapidamente el gusto al vino y se
transformaron en excelentes viticultores. El éxito de sus caldos fue pronto
famoso en Roma, hasta el punto que el emperador Domiciano ordend el
arranque de la mitad de las vifias de las Galias para proteger la viticultura
romano. Mas tarde, el emperador Marco Aurelio Probo devolvid los
plenos derechos a los galos, impulsandose la tradicion vinicola en la
actual Francia. Este crecimiento no decayd con la caida del Imperio
Romano. La Iglesia preservd la implementacion de la vifia, y las érdenes
religiosas, en particular los benedictinos, desempefiaron un papel
importante en la extension y mejora del vifiedo.
A partir del siglo XII, el vino francés fue producto de exportacion, cuyos
principales clientes eran Inglaterra, Holanda y los paises germanicos. Su
elaboracion era ya controlada, y en 1395, Felipe de Hardi tomd medidas
para la defensa de la calidad.

En el siglo XVIII, la introduccion del uso de las botellas y del tapdn de
corcho permitié el envejecimiento de los vinos que hasta entonces se
consumian jovenes. Durante el siglo XIX, la viticultura francesa conocio
algunas dificultades. En primer lugar, la vifa fue atacada por un parasito de origen americano, la "filoxera", que
destruyd, en 1864, todo el vinedo francés, teniendo que reconstruirse como en otros muchos paises. La penuria de
vino fomento la fabricacion de vinos artificiales y el contrabando. La ley del 14 de agosto de 1889 fij6 una definicion
legal del vino para terminar con estos abusos: "producto de la fermentacion completa o parcial de uva fresca o de
mosto de uva fresca”, y en 1905 se establecio el servicio de represion de los fraudes. En 1907 la crisis de la venta a
bajo precio acarred la rebelidon de los viticultores del Midi, dirigida por Marcelin Albert, denominado "Emperador del
Vino". La primera guerra mundial fue un periodo de cosechas escasas, ya que las vides no recibian los suficientes
cuidados. En cambio, entre 1931 y 1939, la produccion experimentd un alza tan importante que tuvo que intervenir
nuevamente el estado para sanear el mercado con medidas de
penalizacion por altos rendimientos y productividad de nuevas
plantaciones.

Desde su institucion en 1935, el Codigo de regulacion de denominaciones
de origen controladas (A.O.C.) rige la existencia de los grandes vinos de
Francia, cuyas zonas mas conocidas mundialmente  son:

Champagne
Vino unico y inimitable, quiza sea el vino mas famoso de Francia. El area de

produccion consta de La Montafa de Reims, el Valle del Marne, La Cote
des Blancs y las regiones Bar-Sur-Aube y Bar-Sur-Seine en la provincia de
Aube. En la elaboracion del Champagne, las Unicas uvas aceptadas son las
tintas: Pinot Noir, Pinot Meunier, Petit Mesliar y Arbane, junto a la Unica
blanca, Chardonnay.

El Comité Interprofesional de vinos de Champagne, con sede en Epernay, es el que decide la fecha de la vendimia
después de analizar el estado de las uvas. Al mismo tiempo, a finales del verano, este comité establece una acotacion
del valor relativo de las uvas, dependiendo la zona o pueblo de origen, segun una escala (échelle) de los Crus que se
realizd en 1919. De este forma, las mejores zonas se llaman "del 100%", porque la uva que producen se paga al
100%, y asi ira descendiendo hasta, actualmente, un 80%. Esta proporciéon se revisa regularmente. Dado que en su
mayoria las uvas son tintas, el mosto debe permanecer con la piel el menor tiempo posible. Las prensas usadas en
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Champagne son del tipo vertical, y pasan la uva sobre una superficie de 9 m2, con un espesor de 0,8 m. La cantidad
de uva que se prensa es de 4.000 kg, lo que se llama Marc. El proceso supone los siguientes pasos: Primer
prensado: se obtiene el mejor mosto, llamado "cuvée", de 20 hectolitros. Segundo prensado: de 4 hectolitros, llamado
"premier taille". Tercer prensado: de 2 hectolitros, llamado "deuxieme taille". Después de la primera fermentacion se
filtra, y se mezclan los vinos de las diferentes procedencias, de los diferentes pueblos y vifiedos. Luego se embotella el
vino, afadiéndole licor de azUcar de cana, levaduras y un poco de vino viejo. La secunda fermentacion se realiza en la
botella. Una vez finalizada la segunda fermentacion, las botellas se colocan con el cuello hacia abajo en "pupitres”. Las
botellas son sometidas cada dia a una rotacién de 90° sobre su eje, a fin de que los posos de la segunda
fermentacion queden cerca del tapdn; luego las botellas se siguen almacenando boca abajo. Antes del
acondicionamiento definitivo se efectuara "el deglelle" de la botella, consistente en sacar el poso haciendo saltar el
tapon. Antes de taponar de nuevo las botellas se ahade el "licor de expedicion”, que se compone de azlcar de canha
en cantidad variable diluido con vino de champagne.

En funcion de la cantidad de azUcar, el champagne serd, Brut, Extra Seco, Seco o Semi Seco. Ademas, y atendiendo
a otras caracteristicas, los vinos de Champagne pueden ser de diferentes tipos:

- Crémant: champagne con una presion de 3 kg, en vez de 5 kg.

- Blanc de Blancs: compuesto sdélo de uva blanca Chardonnay.

- Blanc de Noirs: vino blanco procedente de una cuvée con gran mayoria de uva negra.

- Millésimés: son champagnes procedentes de la cosecha de un solo afo, con un envejecimiento minimo de tres
anos.

- Premier Cru: champagnes procedentes de los vifiedos o pueblos clasificados entre el 90 y 99% de calidad en la
escala de los Crus.

- Grand Cru: champagnes procedentes de vifiedos o pueblos clasificados al 100% de calidad en la escala de los
Crus.

- Rosés: champagne procedente de vinos rosados.

Burdeos

El nombre Burdeos viene de "au bord de I'eau " (al borde del agua). Es
éste un enorme vifedo, con 115.000 hectareas y una produccion de
500 millones de botellas. Se comprende que, en una region tan extensa,
se pueda ofrecer una gran variedad de vinos.

Las variedades de uva autorizadas son, en tintos: Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc, Merlot, Malbec, Carménere y Petit Verdot, y en las
blancas: Sémillon, Sauvignon Blanc, Merlot Blanc y Muscadelle.

La Denominacion de Origen garantiza la calidad y autenticidad de los
vinos finos. Para tener el derecho a ello, los vinos deben provenir de
uvas recolectadas en las zonas precisas de produccion, y pasar un
examen denominado "l'agréement” (el acuerdo).

Los vinos tintos de Burdeos se clasifican en una compleja escala segun
cada zona, y dentro de ellas de la calificacion de sus vifiedos o pagos.

Bordeaux y Bordeaux Superieur:
Vinos que provienen de toda "la Gironde" con exclusion de las zonas forestales vy tierras fluviales de las riberas de los
rios, y que no pueden estar clasificados en una categoria superior.

Médoc:

Se trata de una estrecha franja de tierra que se extiende a lo largo de la orilla izquierda del Gironde (desembocadura
del Garonne), a lo largo de unos 100km. Sus denominaciones son las principales en Burdeos: Médoc, Haut-Médoc,
Saint-Estephe, Pauillac, Saint-Julien, Moulis,Listrac, Margaux y Graves.

Sus superficies estan limitadas a las extensiones de cada municipio. Sus terrenos se componen principalmente de
piedras arrastradas, en forma de arcilla, de caliza y de arena. Los Crus: Dentro de estos mismos municipios existen
algunos vinos que provienen exclusivamente de un solo "cru" (vifedo o "chateau") que posee una personalidad
adquirida por sus tierras. La primera calificacion de "crus" se realizé en 1855, a peticion de la Camara de Comercio de
Burdeos, y en ella se tuvo en cuenta la notoriedad de los "chateaux”, la de sus propietarios,y el precio de las vifias en
ese momento. Con posteriodad, en 1932 y en 1973, se actualizé la clasificacion, reconociéndose entonces los
llamados "Crus Burgeois".

IMONDOVINOS — IMPORtaDORA De Las marcas N21
INfO@mONDOVINOS.COm / WWW.IMONDOVINOS.COMm

MONDOVINOS




Asi, actualmente, como Grands Crus Classés, tenemos 5 Premiers Crus:
Chateau Latour, Ch. Margaux, Ch. Lafitte Rothschild, Ch. Mouton
Rothschild, Ch. Haut Brion (Graves). También hay 14 segundos "crus", 15
terceros "crus", 10 cuartos “crus”, y 18 quintos "crus".

Graves:

Esta zona que prolonga el Médoc, ocupa el territorio de 43 municipios. En
ella se encuentran varios "chateaux" calificados dentro de los grandes
"crus", aunque so6lo Haut Brion es "Grand Cru Classé.

Sautemes:

Sin lugar a dudas, los vinos blancos de Sauternes son no soélo los mas
apreciados de este region bordelesa, sino también los vinos melosos mas
famosos del mundo. Las uvas Semillon, Sauvignon Blanc y Muscadelle
crecen en el suelo arcilloso de Graves. Gracias al microclima local las
uvas son atacadas por un hongo parasito, "botritys cinerea", que pudre
las uvas produciendo la llamada "podredumbre noble". Este hongo absorbe el agua contenida en los granos de uva,
que parecen desecados durante la vendimia. En esta region, los granos de las uvas se vendimian individualmente, no
racimo a racimo, constituyendo un trabajo improbo. Estas uvas desecadas y llevadas a una maduracion muy
avanzada, pueden conseguir entre 13° y 16°, en los cuales el alcohol y el licor procedentes del azicar residual se
equilibran maravillosamente.

También en 1855 se realizd la clasificacion de Sauternes, resultando un Premier Cru superieur, Chateau d'Yquem, con
11 premiers crus, y 15 deuxiemes crus.

Burdeos produce también vinos blancos secos, siendo los de Graves los mejores, y tras ellos los de " Entre Deux
Mers" y los de "Cotes de Blaye".

Saint-Emilion.

En esta zona soélo se produce vino tinto. El suelo es variable entre arcilloso-calizo-siliceo o arcilloso-siliceo. La
extension esta delimitada al municipio de Saint Emilion y ocho mas a su alrededor. La clasificacion de los vinos de
Saint Emilion y ocho mas a su alrededor. La clasificacion de los vinos de Saint Emilion se realizé por decreto en enero
de 1984, confirmada en mayo de 1986, siendo 9 chateaux premiers grands crus classés, 71 grands crus classés,
mientras todos los demas, o son "grand crus" por venir de un "chateau" concreto, o bien Saint Emilion genérico.

Pomerol:

Pequerio vinedo situado al norte de Saint Emilion. Sélo produce vinos tintos y son vinos fuertes, aterciopelados, de

sabor muy personal y que envejecen con elegancia. Sson una perfecta transicion entre los Médoc, de los cuales
tienen su finura, y los Saint Emilion, de los que toman su personalidad.

Borgona
Junto con Burdeos, es de las regiones vinicolas mas famosas del mundo,

situada al este de Francia, entre Auxerre y Lyon. Tiene una extension de
32.000 hectareas y una produccion de aproximadamente 100 millones de
. S |itros, de los cuales el 80% es tinto. El vinedo borgofiés estd muy
PISREEET ) L Lt R B repartido en minifundios, existendo muy pocos con mas de 100
FARAT A0 888 hectareas de extension.
En la Borgofia se utilizan muy pocas variedades para el tinto: Pinot Noir,
Gamay y Pinot Gris. Para el blanco, Chardonnay, Aligoté y Pinot Blanc. El
tiempo de permanencia en barrica suele ser de 18 a 24 meses.
Los vinos en la Borgona se clasifican en cuatro categorias:
Primero, y el mas genérico, es la denominacion de Borgofa (Bourgogne).
Por encima estan las denominaciones "Villages" ("pueblos"), donde el
nombre del municipio figura en la etiqueta (gj. Nuits-St.Georges). Después
vienen los primeros vifedos, figurando en la etiqueta el nombre del
municipio acompanado del nombre del vifiedo (gj. Nuits-St.Georges-Les Porrets). Por fin, para los grandes caldos,
so6lo el nombre del vifiedo (gj. Montrachet).

Las zonas principales son:
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Chablis:

Cerca de la ciudad de Auxerre. Produce medio milldon de litros de vino blanco, siendo posiblemente el mejor vino del
mundo elaborado con uva Chardonnay exclusivamente.

Poseen en Chablis 7 grands crus solamente. Hay otra segunda categoria, muy parecida en calidad a la anterior pero
mas numerosa: Chablis Premier Cru. Por fin el Chablis propiamente dicho, y como Ultima categoria, los Petit Chablis.
Los vinos que producen en la misma region pero con variedades Aligoté o Sauvignon Blanc, tienen la denominacion
Saint Boris, Irancy o Coulanges. Los grandes vinos de "Chablis Grand Cru" y "Premier Cru" deben consumirse entre 5
y 8 afos después de su cosecha.

Cote d'Or:

Cubre 50 km de Dijon a Chagny. Produce vinos tintos y blancos. Engloba 24 municipios sobre unas 6.000 hectareas,
y se divide en dos zonas:

- Region de Cote de Beaune: Alli el suelo es distinto, muy variado, y tiene tierras arcillosas y calcéareas, tefidas de
sales ferruginosas, de margas calizas y margas claras. A pesar de producir grandes tintos, como Volnay, Pommard,
Beaune,etc. También produce los mejores blancos de la Borgofa; son los Montrachet, Mersault y Corton-
Charlemagne, este Udltimo en memoria de Carlomagno, que poseila wuna vika en Corton.
- Region de Cote de Nuits: Es la zona de los grandes tintos elaborados con Pinot Noir, en ricos suelos margosos
moderados por componentes calizos, aunque también se elaboran blancos de Chardonnay y Pinot Blanc. Las
principales denominaciones son Gevrey-Chambertin, Morey-St.Denis, Vougeot, Vosne-Romanée y Nuits-St.Georges.

Fuera ya de la Cote d'Or, mas al sur , se encuentran la regién de Mercurey y la Cote Chalonnaise: Los vifiedos de
Mercurey y de Givry se sitian entre Cote d'Or y le Maconnais, produciendo unos tintos de gran cuerpo y con mucho
aroma. Al mismo tiempo que los vifedos de Ruly y Montagny, producen vinos blancos ligeros.

Region de Maconnais.

Esta subzona es productora de grandes blancos, siendo el mas famoso el Pouilly-Fuissé, un vino también basado en
la variedad Chardonnay, pero mas ligero y mas duro que el Chablis, y que debe consumirse joven, aungue su vigor no
disminuye con un reposo de 3 6 4 anos. Otros vinos son el Pouilly, el Pouilly Loché o el Pouilly Vinzelles.

Region de Beaujolais:

Esta es la region mas grande de la Borgofa, cubre unas 20.000 hectareas y produce una media de 900.000
hectolitros al ano. Es un vino que se debe beber joven, por lo cual se inicia la comercializacion el tercer jueves de
noviembre, al grito de jEl Beaujolais nuevo ha llegado!

La regién se devide en dos zonas: Beaujolais norte o alto, que es el

mejor, y Beaujolais sur o bajo. También exis.tel QI Beaujolais Villages, vino o 2004 B EAw)
de la zona que ostenta el nombre de un municipio. 6‘“"“‘) 054“
Cbtes du Rhone.

Tiene una extension de unos 195 km de Avignon a Lyon, recorriendo el

rio a ambos lados. Se divide en dos zonas:

La zona septentrional: Alli los vifledos estan en colinas y laderas

escarpadas, y el suelo es granitico. Las cepas Marsanne, Viognier, y

Roussanne producen vinos blancos, mientras que los tintos provienen de B
una sola cepa: la Syrah. 3
Las principales denominaciones de origen de la zona son Cote Rotie, '
Condrieu, Chateau Girillet (el vinedo con denominaciéon de origen mas

pequefo de Francia, con 2,6 hectareas), Saint Joseph, Cornas, Saint

Péray y finalmente Hermitage y Crozes Hermitages, que poseenla mayor

extension de vifiedos de la zona.

EAUJOLAIS

ATION BEAUTOLAIS CONT

La zona meridional: El vihedo esta plantado en terrazas de suelo arcilloso-calcareo. También el clima es mas caluroso,
con veranos secos sin lluvia y bastante sol, por 1o que se producen uvas con mucho azUicar. Esta zona comienza en
Bourg Saint André y termina en Avignon. Las variedades principales son Cinsaut, Mourvédre, Grenache (Garnacha) y
Syrah para los tintos, y para los blancos Ugni Blanc y Bourboulenc. Aqui se produce el rosado mas famoso de
Francia, el Tavel. Pero, sobre todo, aqui esta la denominacién mas renombrada de Cote du Rhone, Chateauneuf du
Pape, al norte de Avignon en la orilla izquierda. Sus vinos, de cuerpo oscuro, con perfume a especias, son
espirituosos, fuertes y perfectamente equilibrados, y envejecen con elegancia. La vifia esta plantada en tierra arenosa
y arenisca, cubierta hasta un metro de profundidad por gruesos cantos rodados. Durante el dia estos cantos
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almacenan el calor y durante la noche lo restituyen a la uva.

La denominacién Gigondas, siempre en la orilla izquierda, produce también un vino tinto rico y con cuerpo. Se
extienden estos vifiedos alrededor de Orange y pertenecian precisamente al Principe de Orange. Actualmente hay 800
hectareas.

Finalmente existen tres vifiedos en los alrededores de la zona mencionada, un poco desplazados hacia el este, Cote
du Ventoux y Cotes du Lubéron, y hacia el norte, Coteaux de Tricastin.

Val de Loire.

El Loira, un rio real, es el mas largo de Francia (599 km) que corre desde el Macizo Central hasta el Atlantico, cerca de
Nantes. A lo largo del rio Loira se producen grandes espumosos, como son los Cremantes, Saumur, Vouvray, etc.
Los vinos mas cualificados son los blancos, melosos y secos. También se producen rosados y tintos secos y plenos
de boca. Las principales variedades de uva son, para los tintos, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Cot, Gamay y
Pinot Noir. Para los blancos, Chasselas (la principal variedad, que supone el 75% del vifiedo blanco), Chenin Blanc,
Muscadet y Sauvignon Blanc.

Las principales denominaciones son:

Pouilly-Sur-Loire:

500 hectareas de vifiedo que producen el vino Pouilly a partir de la uva Chasselas, y el Pouilly Fumée a partir de
Sauvignon Blanc. Este se hace en la margen derecha del Loira. En la margen izquierda se produce el Sancerre, que
utiliza fundamentalmente la uva Sauvignon Blanc, con un poco de Pinot Noir.

Siguiendo siempre el curso del rio, en las laderas que bordean al rio, se extienden las nueve denominaciones de
Touraine, que son : Vouvray, Montlouis, Chinon, Bourgeil, St. Nicolas de Bourgueil, Touraine Amboise, Touraine-Azay-
le-Rideau, y finalmente, Les Rosedon de Loire. Estas zonas producen como media 150.000 hectolitros anuales.

Para completar el Val de Loire, hay que mencionar el viiedo Anjou-Saumur, que cubre mas de 16.000 hectéreas,
produciendo el famoso Rosé d'Anjou, y gran cantidad de blancos de calidad en Saumur, junto a algun vino tinto
ligero.

A pesar de que el mundo cuenta cada vez con mas zonas vinicolas que podemos considerar grandes, que producen
una pléyade de caldos de gran calidad, es justo decir que Francia, y en particular sus mas afamadas zonas
productoras, sigue siendo el espejo en el que se miran los bodegueros del mundo entero. Los grandes vinos
franceses han sido siempre la referencia para tantos otros, y siguen siendo la auténtica vara de medir la calidad de
todos los demas. No en vano las variedades nobles francesas, y también son los métodos de elaboracion aqui
desarrollados los que se toman como modelo.

Hoy por hoy, uno de los grandes placeres de todo buen aficionado al vino sigue siendo el descorche y disfrute de
alguno de los grandes caldos franceses, aunque a veces tengamos que hacer para ello un esfuerzo econdmico
superior al que estamos acostumbrados.

IMONDOVINOS le recomienda:

* Calvet (Bordeaux — Bourgogne — Cétes du Rhéne)

* Haton (Champagne)
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